FRULAT O,

MO 550 vV
T41 - T46 - T51
B240

Prodotto in Italia - Made in Italy

La linea dei frullatori & stata progettata per la cucina
professionale.

Si possono fare passati di verdura, mousse di frutta,
purée, salse, passata di pomodoro, mayonese, etc.

L’accessorio sbattitore puod essere usato con la
velocita bassa del motore ed € ideale per panna
montata e bianco d’'uova montato a neve, creme,
mouse, etc.

Progettato con particolare attenzione all'ergonomia,
robustezza e facilita d’uso.

Il cambio degli accessori € reso semplice da un
aggancio rapido che permette una perfetta pulizia.

Costruito con doppio isolamento IP34 e con aste
in acciaio inossidabile.

Motore con protezione termica e variatore
di velocita.
MO 550 vV

E’ certificato CE uso professionale.

SuJP% The mixer line has been projected for professional
vl Kitchens.
It is possible to pepare vegetable soups, fruit creams,
purée, sauces, tomato sauce, mayonaise, etc.
The whisk attachent can be used with low motor speed
and is ideal for whipped cream, whipped white of egg,
custards, mousse, etc.
Projected with particular attention to the ergonomics,
strength and easy use.
The change of accessories is made simple by a
quick coupling which also allows a perfect
cleaning.
Built with IP34 double insulation and stainless steel
’ \ \ . ' . shaft.
v
Overload temperature motor with variable speed.
B 240 T 41 T 46 T 51 P P
According to professional CE standards.
Mod. Dimensioni cm Peso kg Allacciamento  Potenza
elettrico watt
Mod. Dimensions cm Weight kg cil::;':gzln P‘:;’t? r
MO 550 VV 84x115x365 | 2,8 230x50x1 550
ASTA 41 / bar 41 H = 140 1,2 - -
® ASTA 46 / bar 46 H = 460 1.3 - -
ASTA 51 / bar 51 H =510 1,4 - -
SBATTITORE / whisk ! H = 240 0.8 - -
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